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美感智能閱讀概述 

一、基本資料 

辦理學校 新北市林口區麗園國小 

授課教師 李明澄 

教師主授科目 校訂課程 

實際授課班級數 9 班 

實際教授學生總數 207 人 

 

二、課程概要與目標 

課程名稱 世界味，在地魂 

報紙使用 

期數及頁數 
第 24 期，第 4.8 頁 文章標題 

《全球在地化？外國人眼中的臺灣》 

《臺味 Fusion：基隆咖哩沙茶炒麵》 

《臺式異國料理 VS.異國臺式料理》 

課程融入 

議題 

□ 性別平等教育   □ 原住民族教育   □ 生涯規劃教育      多元文化教育  

□ 閱讀素養教育   □ 人權教育   □ 環境教育   □ 海洋教育   □ 科技教育  

□ 能源教育       □ 家庭教育   □ 品德教育   □ 生命教育   □ 法治教育 

 資訊教育       □ 安全教育   □ 防災教育   □ 戶外教育    國際教育 

□ 無特定議題     □ 其他___________________________________________________ 

施作課堂 2 施作總節數 4 教學對象 

 國民小學  6  年級  

□ 國民中學      年級 

□ 高級中學      年級 

□ 職業學校      年級 

1. 課程活動簡介 

本課程以「全球化下的文化流動與在地再創造」為核心，透過《安妮新聞》中與臺灣

文化交流、臺式異國料理及世界流動相關的文章，引導學生從生活經驗出發，思考全球化如

何影響我們的飲食、文化與地方認同。第一節課透過案例閱讀、分類討論與價值思辨，讓學

生理解外來文化進入臺灣後，可能造成同化與誤解，也可能經由在地生活經驗轉化為新的文

化樣貌。第二節課則進一步將理解轉化為實作，學生善用網路資源查找異國料理特色，再結

合臺灣食材、調味、吃法或生活情境，設計一道具有「台灣味」的台式異國料理，並為其命

名與撰寫設計理念。整體課程不僅培養學生資料蒐整、分析判斷、合作表達與創意設計的能
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力，也希望學生理解文化並非一成不變，而是在交流中持續發展。透過料理設計，學生能以

貼近生活的方式體會：守護在地文化，不只是保存過去，更是理解其價值後，運用創意讓它

被看見、被延續。 

 2. 課程目標 

⚫ 能理解全球化對在地文化所帶來的影響。 

⚫ 能認識文化融合與在地化的概念，並藉由閱讀案例分辨文化融合與在地化。 

⚫ 能說明全球化的優點及缺點，並反思在地文化保存的重要性。 

三、執行內容與反思 

1. 課程實施照片與成果（請提供 5-8 張，如有學生學習回饋可附上。） 
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2. 課堂流程說明 

第一節課 

一、引起動機 

*情境導入：詢問學生有沒有『世界越來越像？』的感受 

－播放各地城市景象、人們的穿著、食物品牌等照片，帶領學生討論並感受『世界越來愈相

似』的現象。 

－提出問題：如果每個城市都有一樣的商店、飲料、音樂，你覺得有什麼好處？又有什麼需

要擔心的地方？ 

＊引導複習全球化的概念與成因 

－提問：是什麼造成世界越來越像呢？ 

－複習全球化定義 

－提問：全球化又會帶來哪一些改變？ 

 

二、發展活動 

1. 說明及舉例：文化融合與在地化 

  ＊說明全球化下，不同地區和文化會因為快速交流而加速一些改變與影響，並說明文化融

合和在地化的概念。 

  ＊舉出文化融合與在地化的例子，使學生更加了解這兩個現象。 

2. 分析案例：閱讀文本，並分析案例。 

   ＊閱讀《安妮新聞》與網路資料，帶領學生分析台南鹽水天主聖神堂的文化融合案例。 

   ＊請學生閱讀《安妮新聞》中的其他指定文本，並自行分析案例中的文化，並判斷案例

為文化融合或是在地化，再完成學習單。 

—追問：再思考一下，生活中有沒有文化融合或在地化的例子？ 

 

三、綜合活動 

1.問題討論： 
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（1）這堂課一開始說的『世界越來越像』的現象，和『文化融合』或『在地化』有什麼差

別？ 

（2）你覺得文化融合或在地化對當地文化有什麼好處？又有什麼隱憂？為什麼？ 

（3）在全球化下，在地文化/特色重要嗎？為什麼？ 

2.分享結論：不論文化融合或是全球在地化，我們多少都還可以從中找到自己所屬文化的影

子。只是若一直無意識的接受外來文化，我們自己的文化可能就會漸漸式微、消失不見。因

此珍視自己所擁有的文化，並傳承下去是很重要的。 

 

第二節課 

一、 引起動機 

＊回顧第一節：文化會流動，也會變形 

教師回顧：全球化讓料理、食材、調味方式跨越國界，但進入台灣後，常常會被改造成更符

合台灣口味的樣子。 

 

二、 發展活動 

＊任務說明：設計一道台灣味異國料理 

選一種異國料理，加入台灣食材、調味、吃法或文化元素，設計成一道新料理。 

＊網路資料搜尋 

教師提供搜尋方向與關鍵字，例如：「墨西哥 tacos 特色」、「日本拉麵特色」、「印度

咖哩食材」、「義大利披薩由來」。提醒學生至少查兩種資料來源。 

＊台灣味改造設計 

教師板書「台灣味四種改造法」：①食材改造 ②調味改造 ③吃法改造 ④文化情境改造。 

 

三、 綜合活動 

＊命名與設計理念書寫 

教師提醒：名字要讓人看得出台灣味，理念要說明「為什麼這樣改」。 
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3. 教學觀察與反思 

這次的課程能以大量圖片與生活化案例作為引起動機，幫助學生快速進入「全球化與台

灣味」的情境，並透過《安妮新聞》案例分辨同化、融合與在地再創造，觀察學生概念理解

狀況。教學過程中，當學生概念模糊時，我能即時補充與引導，使討論逐漸聚焦。不過，課

程核心仍需再收束，讓學生更明確掌握「文化在理解與尊重中被重新創造」的重點。此外，

平板使用規範需更清楚，避免查資料時分心；學習單版面也應重新調整，減少顛倒或混淆情

形，使探究與創作流程更順暢。 

 

 


